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VOORWOORD

Terugblikkend op 10 jaar Gasterij
en NatuurSpa Landschot kunnen
we stellen dat de keuze in 2009
de juiste is geweest. Na een
moeizame beginperiode zagen
we een prachtige bloei en zelfs
corona heeft ons nauwelijks
gedeerd. Ondernemen is passie,
inzet, doorzettingsvermogen,
creativiteit, lef, nuchterheid, realisme
en plezier. Alle ingrediénten hebben
we laten zien en de onderneming
heeft ons veel gebracht.

Samen een bedrijf runnen is
daarnaast ook heel speciaal. We
hebben elkaar op velerlei wijze
(opnieuw) leren kennen. Gelukkig
altijd met een positieve inslag.

Apetrots zijn we, samen met onze
kinderen en kleinkinderen, met wat
we tot nu toe bereikt hebben én
dat we met zoveel mensen prettig
mogen samenwerken.

Een cruciaal moment in ons leven
is omgezet in een ware verrijking.

OVERPEINZING

Daar sta je dan na zoveel jaren trouw

Je bent weer thuis bij‘Moeder de Vrouw’

‘Hoe verder’, is de vraag, wat ga je doen

Gelukkig is daar Gerrie met heel veel wijze raad en een dikke zoen
Samen wat gaan doen dat leek ons wel wat

Maar wat zou het leven kunnen brengen op dit pad

lets gastvrij, persoonlijk en in het klein

Daar waren we het snel over eens, dat zou wat zijn

Ideeén borrelden te over en weldra

Was daar de Gasterij en Spa

De eerste jaren waren niet vol praal en pracht

De omzet bleef achter en de franchise gaf niet zoals verwacht
De tering naar de nering zetten zoals dat heet

Was aan ons wel besteed

Maar plots kwam ook de noodzakelijke stijgende lijn

Harder gaan werken deed toen geen pijn

De parel, de beauty of de briljant

Allerlei benamingen kwamen van alle kant

Na 10 jaar zijn we trots op het resultaat

Met samen gelukkig zijn, zijn we daar nog het meeste bij gebaat




HET BEGIN

Het ontstaan van Gasterij en NatuurSpa
Landschot begon toen Jan ontslag
kreeg bij zijn toenmalige werkgever.
Wat nu....

We besloten niet bij de pakken neer te
gaan zitten, maar te gaan bedenken
hoe onze toekomst er uit kon gaan
zien. Jan gaf aan dat hij een Bed &
Breakfast wilde gaan opstarten. Het
roer om! Al snel volgde de gedachte
dat we misschien samen een bedrijf
konden gaan beginnen, iets waar we
wel eens vaker over gefilosofeerd
hadden. Wat zou er bij een B&B passen?

Al oriénterende naar de vormgeving
van de Bed & Breakfast kwamen we
terecht bij een informatiemiddag
van de ZLTO (Zuidelijke Land- en
Tuinbouw Organisatie) waar nieuwe
concepten werden toegelicht om
op het platteland uit te voeren. Hier
zijn we in contact gekomen met
het franchise-concept BoerderijSpa,
wellness op zeer kleinschalig niveau
met persoonlijke aandacht, midden in
de natuur. Mooi concept en passend
bij onze visie.

Ondertussen moesten we op zoek
naar een geschikt pand om in ieder
geval de kamers te kunnen realiseren.
Onze toenmalige woning in het
dorp van Hoogeloon werd te koop

aangeboden, maar verkoop duurde
lang. De financiéle, economische en
huizencrisis was, mid-2008, echter
net uitgebroken. Het toeval wilde
dat we op een feestje het gerucht
hoorden dat de bewoners van Heieind
6 in Hoogeloon naar het dorp wilde
verhuizen. Gespitst als we waren zagen
we gelijk kansen.

Op een mooie winterdag zijn we,
al wandelend in de sneeuw, naar
het Heieind gegaan. Na diverse
gesprekken met de bewoners zijn we
een ruil overeengekomen met ons
huis in het dorp. De plek op Heieind
6 gaf ons mogelijkheden voor een
Gasterij én de combinatie met het
BoerderijSpa concept. Na veel vijven
en zessen hebben we nadien ook
van de gemeente de benodigde
vergunningen gekregen en ging
ook de Rabobank akkoord met de
financiering. Het spel kon beginnen!
Na de vereiste bodem-, lucht- en
geluidsonderzoeken kregen we eind
2010 de definitieve vergunning en
ging de bouw in februari 2011 van
start.

Op 11-11-"11 werd de Gasterij
Landschot en BoerderijSpa Hoogeloon
geopend door wijlen burgemeester
Swachten.

In de eerste jaren was het Spa concept
onderdeel van franchise BoerderijSpa.
We kwamen er al snel achter dat deze

samenwerking vertragend werkte en
de verwachte omzetten niet gehaald
werden. Bovendien bleef de franchise
steken op twee franchisenemers.
Hierdoor vonden we de franchise
te klein om van schaalvoordelen te
kunnen spreken.

We zetten opnieuw een stap om uit de
franchise te treden en dat gebeurde
in september 2014. We gingen
verder met hetzelfde concept, op
eigen benen met een nieuwe naam
‘NatuurSpa Landschot’ Een gouden
greep! We hebben goede hulp gehad
van enkele gasten bij de overgang
van franchise ondernemer naar
gehele zelfstandigheid. Hulde aan
Rik en Sandra! De naam NatuurSpa
is niet geheel uit de lucht gegrepen.
Inmiddels is de tuin rondom Gasterij en
NatuurSpa Landschot een natuurtuin
met louter wilde bloemen en grassen.
Een gemaaid paadje ertussendoor
geeft de gasten de gelegenheid
om ook te kunnen genieten van de
bloemen- en insectenpracht. Dit alles
omheind met een mooie houtwal met
diverse soorten bomen en struiken.




HET RESTAURANT VOOR EEN

De parel van de Kempen. Zo
staat restaurant Crijns in de
wijde omgeving bekend. Het is
op deze bijzondere plek in Bladel
waar gastvrijheid, gezelligheid
en gastronomie samen komen.

Onder de energieke en
gepassioneerde leiding van
de eigenaren - chef Marc
en gastvrouw Imke - zet het
team alles op alles om gasten
in de watten te leggen en
een topbeleving te bieden in
bourgondisch Bladel. Door
ambachtelijk te werken, écht
lekker te koken en vooral niet
te hoogdravend te zijn. Gewoon
genieten, is het credo.

Je ervaart bij binnenkomst
direct de huiselijkheid door
de gastvrije ontvangst. Het is
belangrijk dat gasten zich snel
op hun gemak voelen en ultiem
kunnen genieten van al het
lekkers bij Crijns. Puur, eenvoud
en ambachtelijk dat is waar Marc,
Imke en hun team voor staan. Het
combineren van diverse smaken
en structuren zorgen voor mooie,
pure en vooral ook smakelijke
gerechten.

HEERLIJKE AVOND UIT

Laat je verrassen met de“SMAKEN
VAN CRIJNS” of kies zelf van de
gevarieerde a la carte kaart. De
doelstelling is dat het de gasten
vanaf binnenkomst aan niets
ontbreekt, zij staan centraal.

Daarnaast staat restaurant Crijns
bekend om het kaaswalhalla,
zij behoren zelfs tot de beste
fromagers van Nederland. Zo'n
50 a 60 uitsluitend Nederlandse
kazen worden tijdens ieder
diner uitgestald op het speciale
kaasbuffet. Chef Marc weet bij
elke kaas een prachtig verhaal
te vertellen en neemt je mee
op reis om zo samen tot het
ultieme kaasplateau te komen.
Ook een glas port mag niet
ontbreken, Crijns heeft zelfs
een eigen port blend, een grote
collectie prachtige colheita’s van
verschillende jaren en bijzondere
limited editions.

Kortom; ultiem genieten in een
ongedwongen sfeer!

www.restaurantcrijns.nl

LEKKERSTE IJSJE
VAN DE BRABANTSE

KEMPEN

Sinds 2008 is de boerderij
gevestigd aan de Hamelendijk
in Reusel. Het boerenbedrijf
gaat al lange tijd mee en wordt
inmiddels gerund door de
4e generatie. De voorgaande
generaties hebben de kern van
het boerenbedrijf gevormd,
door de jaren heen heeft die vele
ontwikkelingen ondergaan. In
1926 werden er 2 zogenaamde
ontginningsboerderijtjes gekocht
met daarbij 12 ha woeste
heidegrond, voormalige
Koppenaardsche heide, die nog
moest worden ontgonnen.
Nu, bijna 100 jaar later, staat
de boerderij op de voormalige
Koppenaardsche heide. De
woeste heide grond die door
voorgaande generaties is bewerkt
tot vruchtbare landbouwgrond.

In 2009 is er een geheel nieuwe
MDV-stal (Maatlat Duurzame
Veehouderij) gebouwd. Deze stal
past binnen de huidige trend om
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maatschappelijk, duurzaam en
verantwoord te ondernemen.
Ook hoort hierbij o.a. transparant
ondernemen. Door te laten zien
dat het ijs op de boerderij zelf
wordt gemaakt en dat zo veel
mogelijk ingrediénten uit de
directe omgeving afkomstig zijn.
Op die manier wordt de beleving
van de klant vergroot. Van begin
tot eind, van gras tot ijs, wordt er
veel zorg en aandacht besteedt
aan de totale productiewijze. En
dat proef je!

Sinds 2014 verwerken wij een
gedeelte van onze dagverse
weidemelk op onze boerderij.
Wij maken op ambachtelijke wijze
ijs van onze dagverse weidemelk.
Slechts op een steenworp afstand
van de moderne ligboxenstal is de
professionele ijsbereidingsruimte
waar wij de melk pasteuriseren
en verwerken tot vele smaken
‘loei lekker’ijs.

Van begin tot eind, van gras tot
ijs, besteden wij veel aandacht
en zorg aan onze totale
productiewijze en dat proef je!

www.faborijs.nl




[ let Avisten

op het levenspad
reikend voorbij de horizon
ontmoet ik -Goden zij dank-
betekenisvolle mensen
die als straatlantaarns
mijn pad verlichten
en richting aangeven

FRED HOOGERVORST

SAMEN STAAN

WE STERK

We hebben het altijd belangrijk gevonden om
samen te werken met bedrijven in de nabije
regio. Dat begon al bij de bouw van ons bedrijf.
Voor al onze bouwactiviteiten hebben we, waar
mogelijk, vanaf het prille begin alleen bedrijven
uit Hoogeloon en omgeving benaderd.

Ook alle producten voor het ontbijt in de
Gasterij, hapjes en drankjes voor de NatuurSpa,
halen we uit de regio. Indien mogelijk recht van
de boer. Nagenoeg het gehele ontbijt bestaat
uit streekproducten en ook de maaltijden in
de NatuurSpa worden door een restaurant in
de omgeving bereid en geleverd. Gezonde,
natuurlijke producten met een korte keten.

Bij het samenstellen van de combinatie-
arrangementen zijn we ook gaan zoeken hoe we
de regio erbij konden betrekken. Zo hebben
we arrangementen met diner bij restaurant
Divino, restaurant Crijns of lekker lunchen bij
Brouwerij De Gouden Leeuw. We laten gasten
genieten met een Ommetje Landschot, een
wandelroute in de Kempische natuur. Zelfs toeren
door de Kempen in een oldtimer behoort tot
de mogelijkheden. Altijd weer op zoek naar iets
bijzonders om onze gasten totaal ontzorgen.

ONZEN AD

ONZEN AD...

Onzen Ad (broer Ad Willems)
heeft vanaf de bouw tot op
heden bijna wekelijks een dag
vrijwillig bij ons vertoefd en
werkelijk alle klusjes gedaan
die er voorkwamen. Heel
bijzonder...

Zonder hem waren waar-
schijnlijk heel veel karweitjes
niet of veel later gebeurd. Mede
dankzij hem hebben we de uit-
straling die we nu hebben. Dat
alles er keurig bij ligt is mede
dankzij hem.

Hij heeft er ook heel veel lol
in dat de klussen ook zeer
variéren. Nooit morren, nooit
verzaken en misschien ooit
één keer ziek geweest. Belonen
was voor hem geen optie maar
gelukkig konden we hem af
en toe toch verwennen. Meer
dan genoeg redenen om hem
op deze plek in het zonnetje te
zetten.

Ontzettend bedankt Ad voor al
die jaren en we hopen je nog
vaak te zien en horen én niet
alleen om te werken.




PHILIPS FRUITTUIN
MEER DAN FRUIT!

‘philps ituin

LANDWINKEL

In onze Landwinkel vind je appels en peren
recht uit onze boomgaard, met zorg voor
gezondheid en milieu geteeld. Naast het
eigen fruit en onze sappen verkopen we
een groot assortiment ambachtelijke
producten uit de streek en biologische
producten. Van vergeten groenten en
speltbrood tot chutney en kaas, van
boerenijs tot appelchips. Dat is pas (h)
eerlijk genieten!

DE BOOMGAARD

De Philips Fruittuin is opgericht door
Anton Philips als werkverschaffings-
project. Het is een boomgaard van
12 hectare met appel-, peren- en
pruimenbomen. We telen het fruit met
respect voor de natuur en nuttige
insecten bestrijden de schadelijke.
Van de vruchten maken we onze eigen
appel- en peren sapjes.

Heb je altijd al willen weten hoe het telen
van fruit in zijn werk gaat? Kom een kijkje
nemen achter de (wind-)schermen. Bij de
Philips Fruittuin is altijd iets te doen!

EIGENTIJDS ITALIAANS
GENIETEN

DiVino is de plek waar bijzondere gerechten
geinspireerd worden door de Italiaanse keuken,
eigentijds zijn maar met respect voor de klassiekers.
Een uitgebreid assortiment aan Italiaanse wijnen
die u zelf samen met een van ons kunt selecteren
in onze wijnbibliotheek. Moderne gastvrijheid
staat bij ons voorop samen met een juiste prijs
kwaliteit verhouding. Zo zorgt team DiVino voor
een uitstekende beleving voor al zijn gasten!

DiVino is een concept van Eric en Iris van Gerwen.
Twee ondernemers met een ruime ervaring in
de Horeca. In 2015 opende Eric en Iris restaurant
DiVino op nog vrij jonge leeftijd. Een grote
uitdaging die direct aansloeg in de omgeving.

DiVino is een restaurant dat culinair gezien op
een mooi niveau staat waar prijs/kwaliteit een
belangrijke rol speelt. Daarnaast staat ook de
Brabantse nuchterheid en gezelligheid centraal. In
2019 is DiVino gekozen tot restaurant van het jaar
in het Frits Magazine. En sinds 2020 heeft DiVino
een BIB GOURMAND in het bezit. Een erkenning
vanuit Michelin voor een uitstekende prijs/kwaliteit
verhouding. Bij DiVino staat de gast, maar ook het
team centraal. Zij moeten er voor zorgen dat de
gast een onvergetelijke ervaring heeft.

www.divino-hapert.nl




In de loop der jaren hebben we
diverse activitei en ondernomen om
de Gasterij en NatuurSpa bekend te
maken en verder te ontwikkelen. In
willekeurige volgorde:

\/ We hebben 2 ‘Open Dagen’ ge-
had waarbij telkens tussen de 750
- 100 bezoekers het pand kwamen
bekijken.

\/ We hebben deelgenomen aan
diverse (streek) markten en beurzen
om onze naamsbekendheid te ver
groten waaronder Boerenerfstreek-
markt, Ladies-LEF, Kempenconfer-
entie, Wasvenmarkt, WTC-e busi-
nessclub, Feelgoodmarkt en het
streekfestival.

\/ In 2015 werd op ons terrein
de Hemels Wonen Life-Style beurs
georganiseerd. Om en nabij 3000
bezoekers hebben toen kennis kun-
nen maken met Gasterij en NatuurSpa
Landschot.

\/ In 2018 werden we genomineerd
voor de Brabantse Gastvrijheid
Award. We bereikten de Top-10 van
Noord-Brabant.

\/ In 2012 deden we mee aan
de Wellness Award. We werden in
de eerste ronde gekozen tot beste
Wellness concept van Noord-Brabant.
We haalden tevens het hoogste aan-
tal punten van alle provinciewinnaars.

+/ Sinds 2018 staan we in de
‘beroemde’ Michelin gids vermeld
als een van de bijzondere over-
nachtingen.

\/ In 2018 deden we ook mee
aan een initiatief van de Rijksbouw-
meester om vernieuwende initia-
tieven op het platteland te stimu-
leren met middelen en kennis. Ons
initiatief ‘'Vitaal Erf’ was gebaseerd
op een vitaliteitsprogramma in een
combinatie van voeding - beweging
- ontspanning - persoonlijke ontwik-
keling samengebracht op één erf
om vitaliteit onder de deelnemers
te behouden en/of te vergroten.
Een nieuwe doelgroep ingegeven
door het feit dat 1 op 7 werknemers
uitval vertonen door Psychosociale
Arbeidsbelasting (werkstress, burn-
out, overspannen, overwerkt).

\/ In 10 jaar tijd hebben we (vaak
kosteloos) in week- en maand-
bladen mogen staan zoals: Libelle,
Margriet, Happinezz, Flair, Groot-
Eindhoven, het Frits magazine, Licht
op Eindhoven, Content, Kosmetiek,
Plus Magazine, Dichtbij, Vriendin,
Uitstraling, Psychologies, Belgié,
Onderox Belgié, Art of Living,
Wellness in Nederland, Seasons,
Eindhovens Dagblad, Fietsactief,
Howdo, en nog diverse anderen.

IS EEN NAAM

LUDIEK OF UNIEK?

Door de jaren heen hebben we
diverse combinatie arrangementen
samengesteld om de gasten
totaal te ontzorgen. Een zekere
aantrekkingskracht is ons inziens ook
de naamgeving van de arrangementen.

© Een‘Zalige Vrije Vrijdag'lijkt toch op
voorhand een genoegdoening om het
weekend te beginnen.

® Van ‘Ontspannen met Charme en
Romantiek’ worden de ingeslapen
vlinders in de buik snel wakker.

© Met ‘STilte, Inspiratie, en Jezelf met
de Natuur’ zwijmel je samen continu
opwaarts.

® Van‘Warme winter In Een Spa’word
je warm zelfs op de koudste winterdag.

© (Een goede lezer herkent hierin
de namen van twee van onze
kleinkinderen).

® Bij een ‘Mooi Brabants Moment’
worden velen verrast met kokerellen
bij het maanlicht.

!

© De 'Zorgeloze Zwoele ZomerSpa
heeft alles wat geliefden elkaar maar
kunnen wensen.

© Trekpleister voor de vrouwen:'What
Women Want'’

® "Tussen Landschot en Vandeijck’ is
een switch tussen twee bijzondere
werelden

® De ‘Koning Kyrie Spa’ was een
grapje tussendoor voor een klein
verwenmoment.

© 'LEEF'was bedoeld om de Brabantse
midzomernacht in de NatuurSpa te
beleven

® Bij'Hoe overleef ik .....de Sportzomer’
keken de mannen sport en gingen de
vrouwen richting Hoogeloon.

® Yoga/wellness weekend: inspirerende
dagen voor werkelijk iedereen
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ONZE WINKEL IS EEN

BEZIENSWAARDIGHEID
OP ZICH

Biologische Kaasboerderij &
Camping De Hooiberg, Bladel
Familiebedrijf de  Hooiberg
bestaat uit een biologisch melk-
veebedrijf met daarin verschil-
lende onderdelen. zo hebben
wij een kaasmakerij met
zuivelbereiding, boerderijwinkel,
camping en een voedselbank.
Het familiebedrijff wordt met
veel liefde gedreven door drie
gezinnen. Vroeger was onze
mooie locatie een van de
nevenvestigingen van de Abdij
“van Postel” De naam De
Hooiberg is ontleend aan het
feit dat het bedrijf op een iets
hoger gelegen deel in het
vroegere landschap ligt ofwel
een hoge berg. Op de boerderij
worden ongeveer 100 bio-
logische Fleckvieh melkkoeien
gehouden. Van de eigen melk
wordt een deel verwerkt tot
echte Boerenkaas.

Dit betekent dat de melk geen
enkele (hitte)behandeling heeft
ondergaan en dus rechtstreeks
en supervers verwerkt wordt tot
heerlijke kazen.

Ook worden er van de melk
ouderwets lekkere zuivel-
producten bereidt. Deze zijn
verkrijgbaar in het knusse
boerderijwinkeltje waar u tal van
lekkernijen en streekproducten
vind zoals brood, vlees, groenten
en fruit.

www.hooibergkaas.nl

®EHOOIBERG

biologische kaasboerderij
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(H)EERLIJK VAN ‘T LAND

De Hennekooi is een hecht
familiebedrijf dat al 45 jaar actief
is op het gebied van bloemen. In
onze ruime winkel van zo'n 300
m2 vind je een enorme keuze aan
planten en dagverse bloemen.
Bloemen die worden ingekocht
op een milieubewust keurmerk.
Ook kweken we zelf bloemen,
zonder spuiten, maar biologisch
van 't land.

We gaan milieubewust verder
door de verkoop van ecologisch
aardewerk, gerecycled glas,
biologische kruidenplanten,
(bio)kruiden theeén, honing
van eigen imkerij en (h)eerlijke
(streek)producten van 't Land.

't Land is een eigen merk van

De Hennekooi. Deze (h)eerlijke
(streek)producten worden door
twee gepensioneerde dames met
de hand gemaakt. Met de grootste
zorg worden de producten bereid
en geconserveerd, zonder toe-
voegingen van, maar puur
en eerlijk, en dat proef je! De
(kruiden)theeén van 't Land
worden door onszelf verpakt
in leuke (cadeau)doosjes. Het
zijn stuk voor stuk kwaliteits-
theeén verkrijgbaar in heerlijke
melanges. Gewoon een keertje
proeven. Mmmm...

www.dehennekooi.nl




RECENSIES EN GEDICHTEN

Hartstikke bedankt voor een geweldige
dag afgelopen zaterdag! Mijn moeder
en ik zijn er echt een dag helemaal
uit geweest, na alle ellende met mijn
moeder de afgelopen weken was dit
heerlijk! We vonden de accommodatie
geweldig, de sfeer fantastisch, en jullie
persoonlijke inbreng het allermooiste!
Geweldig Gerrie dat je je zo kon
inleven in de situatie, fijn dat alles zo
gemakkelijk en ontspannen ging. We
hebben er geweldig van genoten, deze
dag hebben we weer mee-gemaakt
samen en is een dierbare herinnering.

BRAM EN MIEKE 2012

We hebben inderdaad nog heerlijk
nagenoten van het verblijf bij jullie.
Al was het alleen al door het voelen
van onze zachte huid.

TONI EN MAUREEN 2013

We wilden jullie nog eens bedanken
voor de fantastische spa ervaring,
afgelopen zondag. Het was echt
heerlijk en Kevin en ik hebben er
beiden heel erg van genoten en we
hopen zeker nog terug te komen. Veel
succes met NatuurSpa'!

KEVIN & KRISTOF 2014

Landisclot

In een streek zo winterwonderwit schoon
als het pittoreske Hoogeloon

ligt een herberg zo gastvrij

zoals men noemt, een echte Gasterij

waar men vertoeft in totale rust
schreeuwt de stilte naar hartenlust

ben je de reéle wereld voor dagen kwijt
je voelt je er jonger, gaat terug in de tijd

want tijd is daar een verloren dimensie
tijd kent daar geen existentie
verdoofd in de watten van genot
dichterbij je geliefde, dichterbij God

daar aan het Heieind, scharrelen herten in de tuin
vind je sporen in het besneeuwd weiland van
konijnen en hazen

voel je jerijk, ervaar je de warmte als het
grootste fortuin

doet elk uur je van je vrijheid verbazen

een oord waar alles leeft, behalve de stress

de juiste toon, de perfecte sfeer

in Landschots gasterij en haar sublieme wellness
eenmaal daar genoten, wil je niets anders meer!

GEDICHT VAN FRANK EN
CAROLINE 2015

Bedankt voor een waanzinnig
verblijf in jullie prachtige gasterij
en onbeschrijfelijk mooie, en vooral
heerlijke en rustgevende Spa
Boerderij.. Het was voor Claudia een
ongelofelijk gave verrassing en voor
ons beiden een unieke ervaring.
Jullie gastvrijheid en persoonlijkheid
hebben ervoor gezorgd dat we er
nog lang over nagepraat hebben,
nog steeds in de “Zen” modus zitten
en op zeker in het najaar terugkomen
voor een lang weekend. Al zal dat
dan niet meer in een cabrio zijn, en
nemen we dit keer wél de ham mee!!

)

PATIO EN CLAUDIA
2016

We hebben genoten en zijn als
herboren. Dank je wel. Wat heb je ons
een mooi puur en uitgebalanceerd
programma zowel qua lijfelijke
behandeling en qua voeding. Het
buiten kunnen genieten van jullie
paradijs was een surplus.

ANNELIES EN PETRY
2017

Bedankt Gerry & Jan voor de goede
zorgen. Het arrangement is top! We
werden goed in de watten gelegd.
Het gaf ons de ruimte dichter bij
onszelf te komen en het pad van
onze toekomst helderder te zien.
Merci! En tot ziens.

VEERLE EN BART 2018

Wat een heerlijk weekend was dat. Trudy en ik hebben
genoten. En we zijn echt tot rust gekomen. We vonden
je inspirerend, lief en uitermate toegankelijk. De plek
was fantastisch en Gerrie en Jan prachtige gastmensen.

TRUDY EN ESTHER 2019

Prachtig ingericht met mooie materialen. Heel rustig
gelegen met fantastisch uitzicht op de wilde tuin.
Gezellige zithoekjes in de tuin. Heel lekker ontbijt met
streekproducten. Gratis sapjes, wijn of biertje in de
gemeenschappelijke keuken! Vriendelijke gastheer!

HILDE 2020

Wat een heerlijke plek. Je wordt hier enorm in de watten
gelegd en komt volledig zen weer thuis. Het eten, de
kamers, de liefde voor waar Jan en Gerrie voor staan.
Het is z6 genieten.

SASKIA 2021




THROUGH THE EYES OF OTHERS

Micky Hoogendijk groeide op
in een internationale art scene.
Haar eerste man, Rob Scholte, is
kunstenaar en ook haar stiefvader
exposeerde als kunstenaar. Zelf
stond zij als model en actrice
voor de camera. Hoogendijk
exposeerde voor het eerst haar
werk in Museum Jan van der Togt
in Amstelveen, waar ook haar
stiefvader exposeerde. De rode
draad in het werk van Hoogendijk
is kwetsbaarheid en dat zij zichzelf
ziet door de ogen van anderen.
In dit fotoboek staat haar
persoonlijke verhaal met haar
foto’s waarin haar poppenhuis,
dromen en herinneringen,
werkelijkheid en fictie, modellen

en gender een belangrijke rol
spelen. Het gebruik van de
camera is mede een ode aan haar
moeder. De camera waarmee ze
fotografeert, kreeg zij van haar
moeder vlak voor deze overleed.

Het voorwoord is geschreven
door de wereldberoemde
fotograaf Terry O’'Neill. Het werk
van Hoogendijk bevindt zich in
diverse collecties in Europa, de
Verenigde Staten en Mexico.
Tevens is Hoogendijk een van
de fotografen van Iconic Images
in Londen.

Sinds 2019 woon ik weer in
Nederland na jarenlang aan de
Westkust van de Verenigde Staten
te hebben gewerkt en gewoond.
Ik koos als vestigingsplaats een
intiem Brabants dorp. Een oase
van rust, niet eens zo ver weg
van de opwindende drukte die
kenmerkend is voor het stedelijk
leven. Hier kan ik in stilte werken
aan een artistieke omslag
die ik momenteel doormaak:
van 2D (fotografie) naar 3D
(beeldhouwen).

Dit proces heeft begin dit
jaar een boost gekregen door
Covid-19, geraakt als ik was
door de humanitaire paradox
waarin wij allemaal verzeild zijn

geraakt. Wij mogen elkaar niet
vasthouden terwijl wij elkaar
juist nu zo hard nodig hebben.
In mijn dorpsgemeenschap, en
ook daarbuiten, heb ik zoveel
liefde, geduld en vriendelijkheid
waargenomen! Mijn handen
konden niet anders dan aan
één stuk door werken aan
verbeelding van intieme relaties.
We zijn allemaal individuen ‘One’
en we functioneren niet in ons
eentje: 'The Ones.

Mijn atelier grenst bij toeval aan
een oude landwerkers woning
die mijn architect-huisbaas
heeft omgetoverd tot een kleine
galerie, groot genoeg om daar
een permanente expositie in

te organiseren van zeker vijfentwintig
beelden van mijn fotografisch werk en
mijn eerste afgietsels in brons.

Ik kan niet wachten op de ontvangst van
publiek dat mijn werk onder ogen wil
krijgen. Je bent dan ook van harte welkom.
Uiteraard is mijn galerie vrij toegankelijk,
maar tickets zorgen ervoor dat de publieke
opkomst veilig gespreid wordt over de dag.
Een ander voordeel is, dat je mijn werk,
misschien in gezelschap van geliefden en
vrienden, kunt bekijken in stilte en rust.
De Gallery van Micky is op een steenworp
vanaf de Gasterij en NatuurSpa!

www.gallerymickyhoogendijk.com

www.mickyhoogendijk.com
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DE GOUDEN LEEUW

VESSEM

MAAK KENNIS
MET SMAAK

Grand Café - Restaurant De Gouden
Leeuw in Vessem staat garant voor een
dagje culinair genieten. Kom lunchen,
borrelen of dineren in onze historische
voormalige brouwerij en proef de
smaak van nu. Doordat wij zoveel
mogelijk lokaal en seizoensgebonden
werken, kunt u altijd rekenen op een
kwaliteit waar wij zelf trots op zijn.
Neem uw smaakpapillen mee op
ontdekkingsreis in ons restaurant in
Vessem en herontdek de intensiteit
van echte smaken.

EEN UNIEKE LOCATIE VOOR
UW FEEST, BORREL OF
DINER

Verjaardagen, babyshowers, doop-
feesten, communies, familiefeesten &
diners en andere feesten in omgeving
Eindhoven. Herberg De Gouden Leeuw
is een unieke locatie voor uw feest,
borrel of diner. Feesten is mogelijk in
de gewelfde authentieke bierkelder
geschikt van 60 tot 200 personen.
Of in de Bottalerij Zaal geschikt van
60 tot 300 personen. Beide zalen
zijn geschikt voor een DJ of muziek
gezelschap. Beide gelegenheden
zijn tevens verbonden met onze
schitterende binnentuin zodat u bij

goed weer uw feest, receptie of borrel
buiten kunt beginnen. Voor kleiner
gezelschappen tot 70 personen kunt
u ook nog gebruik maken van de
Brouwerij welke ook in verbinding
staat met onze binnentuin.

www.degoudenleeuwvessem.nl




NATUURLIJK LEKKER

BEZIG ZIJN MET JE

GEZONDHEID!

(H)EERLIJKE KAAS?

Kaasboerderij De Ruurhoeve is
een familiebedrijf waar al vier
generaties op traditionele wijze
kaas wordt gemaakt. Wij werken
met respect voor onze omgeving
en oog voor het welzijn van
mens, dier en milieu. Eerlijke kaas
begint met goede vruchtbare
aarde voor het voer en een fijne
leefomgeving voor onze koeien
en kalfjes.

Het hele productieproces
is binnen ons eigen bedrijf
georganiseerd, en in alle
transparantie te bezichtigen
bij ons op de boerderij. Wij
verbouwen zelf het voer voor
onze dieren, waardoor wij ook
weten wat er uiteindelijk in de
kaas zit. Zo kunnen wij er zeker
van zijn dat wij een puur en
ecologisch verantwoord product
leveren. Onze koeien leven in
een bijzondere familiekudde en
genieten veel vrijheid. Zij bepalen
zelf wanneer zij de wei ingaan,

wanneer ze rusten en wanneer
zij zich laten melken door de
melkrobot. De dagverse melk
stroomt van de pasteur direct
naar de kaastobbe, waarna het
proces begint dat uiteindelijk
onze ambachtelijke kaas oplevert.
Zonder toevoeging van kleur-
geur- en smaakstoffen. Kaas
die de tijd krijgt om op houten
planken te rijpen. En dat proef je!

Alle ruwvoeders voor onze kaas
komen van eigen land, en de
bereidingswijze en rijping is
traditioneel. Daarom is kaas van
De Ruurhoeve een gecertificeerd
Erkend Streekproduct (SPN) en
Brabants Streekgoed.

CHOLFITTY

Van Omega-6 vetzuren (Linol-
zuur) is bekend dat zij
ondermeer kunnen bijdragen
aan een verbetering van het
cholesterolgehalte.

Van Omega-3 vetzuren (Alfa
Linoleenzuur en EPA) s

>

Kaasbnerder i)

De Ruurhoeve

bekend dat zij eveneens
ondermeer kunnen bijdragen
aan een verbetering van het
cholesterolgehalte.

Op Kaasboerderij De Ruurhoeve
eten geselecteerde koeien met
smaak en plezier van gezond
en bijzonder voer. Deze koeien
geven melk die van nature rijk is
aan Omega-3, Omega-6 vetzuren
en vitamine K2 en waarvan op
De Ruurhoeve, op ambachtelijke
wijze, Cholfitty kaas wordt
gemaakt. Cholfitty kaas is dus
ook nog eens natuurlijk lekker!

www.ruurhoeve.nl
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DANKEJEWEL!

we zelf wijn. Zijn we trots op en minstens zo belangrijk: ook onze klanten

zijn enthousiast!

WIJN&ZO laat wijnliefhebbers — thuis, in de horeca, en ook bij Gasterij en
z NatuurSpa Landschot — genieten van duurzame en zuivere wijnen van
(familie)-wijnboeren. Onze passie voor wijn gaat ver want we hebben ook
O een eigen wijngaard onder de naam Hoeve Hesselmans. Daarvan bottelen

HOEVE HESSELMANS: WIJNGAARDEN IN HET

BRABANTSE ESBEEK

VINOLOGISCH

Onze eigen wijngaard Hoeve
Hesselmans is inmiddels 1,2
hectare groot waarop 4.700
wijnstokken staan met witte en
rode druiven. Er zijn verschillende
druivenrassen geplant die goed
gedijen in het Nederlandse
klimaat en op de grond van de
Kempen.

In 2013 plantte opa Piet
Hesselmans 300 druiven-stokken
in Esbeek en in 2018 wordt de
eerste witte en rode wijn onder
de naam Hoeve Hesselmans
gebotteld. Dianne en Pim
breidden de wijngaard in de loop
van de jaren steeds verder uit.
Inmiddels wordt elk jaar witte
en rode wijn gebotteld én een

eigen eau de vie van souvignier
gris gestookt. Wandel gerust door
onze wijngaard aan de Dunsedijk
(het Léégveld) of aan de Lage
Mierdseweg (de Zandstee)
in Esbeek. Interesse in een
bedrijfsbezoek? Neem contact
op met wijnboerin Dianne of
wijnboer Pim.

Wij danken Gasterij en NatuurSpa
Landschot voor de fijne
samenwerking in de afgelopen
10 jaar en toosten op dit mooie
jubileum.

www.wijnenzo.nl

We willen aan het slot ook
onze gasten bedanken voor hun
bezoek aan Gasterij en NatuurSpa
Landschot. Velen komen inmiddels
jaarlijks in Hoogeloon, anderen
vinden via allerlei kanalen ons
plekje om zich te laten verwennen.

We hebben vele mooie woorden
gehad maar evenzo tips over ver-
beterpunten.Van alle opmerkingen
hebben we wat geleerd en vaak
schudde het ons ook weer wakker.
Het contact met al die gasten, het
voldane gezicht na afloop en de
warme reacties achteraf geven

ons een zeer tevreden en voldaan
gevoel.

Het was een groot genoegen om
de afgelopen 10 jaar alle gasten
te hebben mogen verwennen in
Gasterij en NatuurSpa Landschot.

DANK JE WEL!



NATUURSPA
GASTERIJ Q%N DSCHOT

www.gasterijlandschot.nl
www.natuurspa.nl



